Menu di

0% Pasqua %%

Inizio pranzo ore 12.30

Tel . 0444-550440

Asparagi bianchi di Bassano con salsa mimosa

Prosciutto di manzo Spagnolo su
letto di chips di topinambur

Sfoglia croccante ripiena di tarassaco e
provolone dolce Vicentino

Riso vialone nano delle Abadesse
mantecato alle ortiche con
fonduta di Morlacco

Ravioli di pasta fresca farciti con carletti e
ricotta di Castelnovo spadellati al burro nocciola
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Sorbetto al fimone del Garda
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Trancio di sella di agnello allo spiedo con polenta fritta
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; camicia di sfoglia
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N d d° Spiedini di verdure alla Bracei
M@mﬂ e U@@ﬁ:@ Dessert pasquale
S@WZ@ gﬂueﬁm@ Moscato spumante D.0.C. Colli Fuganei
“Awerti alla prenotazione' Caffé con distillati

Acqua oligominerale gasata e naturale
Cabernet dei Colli Berici 1.G.T. -- Pinot Bianco dei Colli Berici 1.G.T. Cantine Solda

Filettino di maialino tartufato in
|

Prezzo a persona € 55,00 tutto compreso
Per i bambini menu Kids : € 20,00

Pennette al pomodoro, cotoletta di tacchino, dessert, bibita

IL RISTORANTE E'APERTO DAL MERCOLEDI' ALLA DOMENICA
CON PRENOTAZIONE PER TUTTE LE VOSTRE OCCASIONI
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